
Selección de ibéricos y quesos
Surtido de embutidos ibéricos seleccionados, acompañados de una

variedad de quesos artesanos

Pan de coca con tomate y aove
Pan de coca crujiente, tomate fresco y un toque de aceite de oliva

Brioche de lacón asado y queso san simón
Suave brioche tostado de lacón asado y queso san simón

Mejillones en escabeche suave de albariño
Mejillones en nuestro escabeche casero de Albariño

ENTRANTES A COMPARTIR (1 cada 4)
MENÚ SLAM

Canelón de rustido con bechamel trufada
Canelón de carne al estilo tradicional, cubierto con una cremosa

bechamel trufada

Merluza al horno sobre patata panadera
Lomo de merluza horneado, acompañado de patatas panadera

Milanesa bela a la napoletana
Tierna milanesa de pollo con rebozado crujiente, cubierta de salsa de

tomate, jamón dulce y queso

Mejillones en escabeche suave de albariño
Mejillones en nuestro escabeche casero de Albariño

Fideuá marinera de sepia
Fideos cocinados en un sabroso fumet de pescado, con sepia y

todo el sabor del Mediterráneo

Solomillo de ternera con chalotas (Sup +7€)
Medallón de solomillo de ternera acompañad de calotas

confitadas y una delicada reducción de sus jugos.

PLATOS PRINCIPALES



Crema catalana tradicional con carquiñolis
Nuestra crema catalana de siempre, con su fina capa de azúcar

caramelizada y acompañada de crujientes carquiñolis

Tiramisú clásico de la casa
Bizcocho impregnado en café, suave crema de mascarpone y un

delicado toque de cacao

Yogur con confitura de frutos rojos
Yogur de textura suave acompañado de confitura de frutos rojos

Fruta fresca
Fruta de temporada seleccionada y presentada al momento

POSTRES A ESCOGER

Incluye 
Café, agua y refresco o copa de cerveza o botella de vino cada

4 “Fenomenal / Can Estruc tinto"

PRECIO 39,90€ POR PERSONA

Mínimo 10 personas
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